
ご依頼主様/送付先（２回目以降からは、お名前と電話番号のみご記入ください）

フリガナ

〒

フリガナ Ｅメールアドレス

ＴＥＬ ＦＡＸ

※粉の場合の挽き方は、下記の項目に○で囲んでください

価格（１００ｇ） 豆の状態

価格（１００ｇ） 豆の状態

※仕入れの状況により銘柄が変わる場合がございます。

●発送について/午後６時までのご注文受付分を翌営業日に発送いたします。休業の場合は翌営業日となります。
●北海道内へのお届け１ヶ所につき  4,000円以上　送料無料（別途代金引換の場合、手数料330円かかります）
　　　　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　 4,000円未満　送料600円（別途代金引換の場合、手数料330円かかります）
●北海道外へのお届け１ヶ所につき　6,000円以上　送料無料（別途代金引換の場合、手数料330円かかります）
　　　　　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　　6,000円未満　送料1,100円～（別途代金引換の場合、手数料330円かかります）
※北海道外へお届けの場合の配送料金をお知らせ致します。

時間帯指定　希望の時間帯に○で囲んでください〔なし・午前中・１２時～１４時・１４時～１６時・１６時～１８時・１８時～２１時〕

●支払方法/□にチェックを付けてください。
□代金引換/配送料＋代金引換料330円
□銀行振込/ご入金確認後、商品を発送させていただきます。（振込み手数料のご負担をお願いします）
振込口座番号：北洋銀行　光星支店　普通預金　1487909　珈琲豆専門　豆蔵　代表　畔木　俊政（コーヒーマメセンモンマメゾウ　ダイヒョウ　クロキ　トシマサ）

お問合せ/珈琲豆専門　豆蔵　〒007-0836　札幌市東区北36条東19丁目1－20（定休日：日曜）

７００円（税込） 豆・※粉 １００ｇ×　　　袋
苦味と甘味が絶妙の深い味わい。アイスコーヒーはもちろんホットでも楽しめる。苦味がお好きな方におすすめ

●水出しコーヒー（２パック）　１パックに対して１２００mlのお水に１日つけておくだけ

１００ｇ×　　　袋

豆・※ 粉 １００ｇ×　　　袋

８００円（税込） 粉

豆・※粉 １００ｇ×　　　袋
●ブラジル　ピーベリー〔フレンチ（深煎り）〕
香ばしく口の中に広がるすっきりとした苦味

６５０円（税込）

１００ｇ×　　　袋

１００ｇ×　　　袋

１００ｇ×　　　袋

１００ｇ×　　　袋
マイルドで口当たりの良い柔らかで優しい酸味

７８０円（税込）
●パプアニューギニア　シグリ農園（フレンチ（深煎り）〕

　　　　 　　 Ｔｅｌ：011-790-6379　

豆・※ 粉

豆・※ 粉

豆・※ 粉

豆・※ 粉

●インドネシア　マンデリンＧ１〔フレンチ（深煎り）〕

スパイシーな香りにすきっりとしたキレの良い酸味

フルーティーな香りと良質な酸味が特徴　モカがお好きな方へおすすめ

２パック×　　　袋
水出しコーヒーなので、すっきりとした飲み口で甘味たっぷり。簡単に本格的なアイスコーヒーが愉しめる

　　　　　　ご注文日　　令和　　　　年　　　　月　　　　日

珈琲豆専門 豆蔵　 コーヒーお届け便  注文用紙　

ご注文金額が4,000円以上お買上げの場合、札幌市内及び道内送料無料・道外は、6,000円以上で送料無料  

                              ＦＡＸ番号 011-790-6389

１００ｇ×　　　袋

１００ｇ×　　　袋

ご住所

お名前

６００円（税込）

当店人気ＮＯ１。ほろ苦でたっぷりの甘味に広がる甘い香り

豆・※ 粉

豆・※ 粉
苦さ控えめで芳醇な香りに際立った酸味、すっきりとした口あたり

ほろ苦で香り高く、なめらかで、後味に甘味が感じられる

●コスタリカ　コーラルマウンテン〔シティ（浅めの深煎り）〕

●ガテマラ　マリアージュ〔フレンチ（深煎り）〕

重厚な苦味と深いコク、苦味がお好きな方へおすすめの１品

１００ｇ×　　　袋

１００ｇ×　　　袋

７２０円（税込）

７８０円（税込）

７８０円（税込）

７００円（税込）

８８０円（税込）

７００円（税込）

７００円（税込）

豆・※ 粉

●エチオピア　イリガチェフェ　Ｇ２〔ハイ（深めの中煎り）〕

苦味と深いコクの中に後味で甘味が感じられる。ミルクとの相性も最高

４種類それぞれ季節ごとに味の違いが愉しめる

マイルドな苦味と程よく滑らかな酸味に後味で甘み

●ブラジル　グラマバレー　ブルボン　アマレロ〔フレンチ（深煎り）〕

ストレートコーヒー（品名）/焙煎度合い

●ケニア　マサイＡＡ〔シティ（浅めの深煎り）〕

●コロンビア　ブカラマンガ　エル・パライーソ〔フルシティ（やや深煎り）〕

数量

１００ｇ×　　　袋
●季節のブレンド（春音・月姫・秋桜・雪華）※それぞれ３ヵ月間

豆・※ 粉６５０円（税込）

豆・※ 粉

６３０円（税込）

６３０円（税込） １００ｇ×　　　袋

●極苦ブレンド〔イタリアン（かなり深煎り）〕

　　☆極細挽き（エスプレッソ） ☆細挽き（ペーパードリップ、コーヒーメーカー） ☆中挽き（サイフォン、ネルドリップ） ☆粗挽き（コーヒープレス、パーコレーター）

ブレンドコーヒー（品名）/焙煎度合い 数量
●豆蔵ブレンド〔フルシティ（やや深煎り）〕
苦味・酸味・甘味のバランスが絶妙。当店おすすめ人気Ｎ０１ブレンド

豆・※ 粉

豆・※ 粉
●やわらかブレンド〔ハイ（深めの中煎り）〕

●深苦ブレンド〔フレンチ（深煎り）〕
フルーティな香りが特徴。心地よい酸味を好む方へおすすめ


